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Montag 02.03.2026 C
SulRkartoffel-Creme-Suppe,
dazu ein Vollkornbrotchen
M (A1,A2,F), Frischobst //

;—/j/‘ Dienstag 03.03.2026
Q Paniertes Schweineschnitzel in Sofe mit Rliibengemise

(Pastinake, Sellerie, Karotte) und Salzkartoffeln (A1,G,I,K),
dazu Mo6hrensalat

~ N\

) .
D Mittwoch 04.03.2026
)@( Nudeln mit TomatensoRe
:)O und Kise (A1,G), dazu Chicoree- C
3&. Mandarinen-Salat <
C 50,0
Donnerstag 05.03.026
Panierter Backfisch mit Zitronensol3e, @
Erbsen-Mohren-Gemise und ST
Kartoffelpilree (A1,C,D,G,K,11), ~ é
dazu Naturjoghurt (G) '),
OS
Freitag 06.03.2026 52
Rihrei mit Spinat und l
Salzkartoffeln (G), (::7 ;
dazu Frischobst {-— ) &

g ) irpsenland

Zusatzstoffe: 1=mit Konservierungsstoff 2=mit Geschmacksverstarker 3=mit Farbstoff 4=mit Antioxidationsmittel 5=mit
StBungsmittel 7=Nitritpokelsalz 8=Schweinefleisch 9=Rindfleisch 10=Gefliigelfleisch 11=Seelachs 12= Zander 13=Seehecht
14=Karottensaft mit Orange

Allergene: A1=Weizengluten A2=Roggengluten A3=Hafergluten A4=Gerstengluten B=Krebstiere C=Eier D=Fisch E=Erdniisse
F=Soja G=Milch/Lactose H1=Mandeln H2=Haselnlisse H3=Walnusse H4=Cashewnisse H5=Pecanlsse H6=Paraniisse
H7=Pistazien H8=Macadamianusse I=Sellerie K=Senf L=Sesam M=Schwefeldioxid/Sulfite N=Lupinen O=Weichtiere



